
            

 

Winemaker’s Dinner med Domaine Comte Georges de Vogüé 

Onsdag den 30. september 2026 kl. 19:00 

 

Hors d’oeuvre 

Champagne ”L’Arpent Oublié” Pinot Blanc Brut Nature NV 

Doamine la Borderie 

 

Bouillabaise, jomfruhummer & havtaske 

Musigny Blanc Grand Cru 2024 

 

Pighvar stegt på ben, spinat & rødvinssauce 

Chambolle-Musigny 2024 

Chambolle-Musigny 2018 

 

Kanin, tortellini, karl johan & Parmigiano-Reggiano 

Bonnes-Mares Grand Cru 2024 

Bonnes-Mares Grand Cru 2017 

 

Dyreryg, beder, brombær & Sauce Mystique 

Musigny ”Vieilles Vignes” Grand Cru 2024 

Musigny ”Vieilles Vignes” Grand Cru 2017 

 

Pithivier, Wagyu & trøffelsauce 

Bonnes-Mares Grand Cru 2009 

Musigny ”Vieilles Vignes” Grand Cru 2011 

 

Kaffe & sødt 

Fine de Bourgogne 

 

Pris: 6.975,- 

Book plads her! 

Middagen foregår ved et samlet bord 

Deltagelse er først gyldig ved bekræftelse fra Vinrosen og efterfølgende betaling 
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